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PERA MAX RED BARTLETT

IPERA KAISER

l

IIERRS PRECOCE MORETTINI: grosso, al-

=D =2llo © rosso vivo. Polpa molto succo-

= Fine lneho.

DR J. GUYOT: grosso, periforme. Buccia gial-

Pl ssscciiaes i rosso, polpa succosa, profuma-

= M asoso.

WWELLIAM: sosso, periforme, giallo dorato,

J P& sosso. Polpa bianca, fondente,

Emccienma. & sapore moscato. Fine agosto.

] FI- B (WILLIAM ROSSO):

il smmo sl 22 precedents ma con buccia ros-

S0 VIND.

IBUTIRRA HARDY: grosso, rotondo, giallo.

[Polip= bianca, fine, fondente. Asosto-settembre.

PHIGHI AND: grosso, allungato, giallo sfumato
B2 € bronzo. Polpa bianca, molto soda, aroma-

2. Meta setiembre.

BBENERAIL LECLERC: grosso, giallo bronzeo

=ro. Polpa succosa, aromatica. Meta settem-

JONA LUIGIA: medio, periforme, regolare,
@=llo verdastro macchiato di rosso bruno. Pol-
fondente, succosa, zuccherina. Fine settembre.

MBATE FETEL: grosso, calebassiforme, molto
smzz10. Polpa bianca, soda, aromatica, squi-
= Ottobre.

DECANA DEL COMIZIO: frutto grosso, tur-

Simato, verde giallastro, arrosato al sole. Polpa

Bianca. fine, fondente, molto succosa. Ottobre-
pvembre.

ER (IMPERATORE ALESSANDRO):

2510 grosso allungato. Buccia ruvida, ruggino-

%2 su fondo giallo. Polpa liquescente, zuccheri-
W&, succosa, profumata. Ottobre-novembre.

PERA CONFERENCE

MARTIN SEC. (CANNELLINO): frutto medio,
allungato. Polpa granulosa. La migliore varieta
per cuocere. Dicembre-gennaio.

PASSA CRASSANA: [rutto grossissimo, conico-
ovoidale. Buccia ruvida, giallognola a maturita.
Polpa fondente, dolce, aromatica, gradevolmente
acidula. Gennaio-marzo.

PESCHI (Prunus persica)

Vogliono terreni di medio impasto o sciolti, ben
drenati e non soggetti a ristagni d’umidita ma fre-
schi d’estate. Nei climi umidi e freddi & soggetto
a malattie e a produzioni incostanti per le gelate
tardive che possono danneggiare i fiori.

Tra le specie fruttifere, il Pesco & quello che con-
ta il maggior numero di varieta. Quelle sottoe-
lencate sono le migliori per amatori ed hanno in
comune le seguenti carattéristiche: elevata pro-
duttivita, frutti ben colorati, di ottimo sapore.
Nella descrizione ci limiteremo, quindi, a indica-
re il colore della polpa e I’epoca di maturazione.
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PERA PASSA CRASSANA

PERA DR. J. GU

PERA BUTIRRA HARDY

Le varieta in ordine di maturazione:
SPRINGOLD: polpa gialla, 1 decade giugno
STARLITE: polpa bianca, meta giugno.
SPRINGCREST: 2% decade di giugno; polp:
gialla.

RED ROBIN: polpa bianca; 22 decade di giugno
GREZZANO: polpa bianca; 32 decade di giugno
CARDINAL: polpa gialla; 32 decade di giugno
DIXIRED: polpa gialla; fine giugno.
FLAVORCREST: polpa gialla; primi luglio.
REDHAVEN: polpa gialla; 2® decade luglio.
MARIA BIANCA: polpa bianca; fine luglio.
REDTOP: polpa gialla; fine luglio.
GLOHAVEN: polpa gialla; 22 decade di luglio.
SUNCREST: polpa gialla: fine luglio.

PIERI 81: polpa bianca; primi agosto.
PAOLA CAVICCHI: polpa bianca: 1° decads
di agosto.

J.H. HALE: polpa gialla; 12 decade agosto.
FAYETTE: polpa gialla; 12 decade agosto.
MICHELINI: polpa bianca; meta agosto.
SUMMERSET: polpa gialla: 12 decade seitem-
bre.



